Offen(es) fiir das eine oder andere Glaserl?

Wir sind immer auf der Suche nach guten, frischen, vollmundigen, klassischen,
traditionellen, originellen, coolen, einzigartigen...Weinen fiir unsere Gaste!

Wir bieten Klassiker, wie Griiner Veltliner, Riesling,
Zweigelt oder Blaufrankisch im Glas an!

Aber auch Gemischter Satz, Gelber Muskateller, St. Laurent oder
Rose schenken wir gerne offen aus!

Welcher Winzer gerade auf der ,Wunsch-Wein-Liste” steht, erfahren Sie gerne bei unserem
Servicepersonal! Wir sind gerne dabei behilflich, das ,richtige” Glas zu finden!

Unsere Glaser werden zu 1/10 gefiillt und hoffentlich geleert

Aperitif je EUR 9

Mutige Mandarine
Mandarinensirup | Gin | Schuss Wermut | Soda

Rosengartl
Holler | Gin | Rose Prosecco | Soda | Bliiten

Geist trifft Beere
Zitronengrasgeist vom Parzmair | Stachelbeeren-Tonic | Beere

Prickelndes Glas 0,11

Prosecco | Spumante Dru el Cru | Drusian | [talien EUR 7

Cremant de Loire Rose | Grandin | Frankreich EUR9

Gedeck

Brot | Krauter | Aufstrich
4 pro Person

Sollten Sie Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten haben, so beraten wir Sie gerne!
Gerne bereiten wir Ihnen auch kleinere Portionen bei den Hauptgéangen
zu und verrechnen dafiir EUR 2 weniger!



Zum Start

Schnecken | Halbes Dutzend | Manufaktur Gugumuck Wien
14

Steirisches Beef Tatar | Kiirbiskern | Stunden Ei | knusprige Kaper
18

Suppe

Flo's Fischsuppe
11

Zwischengang

Wildhascheekndéderl | Rotkraut | Sauerrahmdip
14|21

Zum Hauptgang

Gekochtes Rindfleisch | Semmelkren | Kartoffelschmarrn | Schnittlauch
25

Wiener Schnitzel | Schwein oder Kalb | Petersilienkartoffeln

19 /26
Herbstliches Cordon bleu | Dorrzwetschke | Kartoffel-Schnittlauchstampf | hausgemachte Preiselbeere
26
VEGETARISCH:
Polentakndderl | Ricottafiille | Spinat | Rostzwiebel
19

Variation vom Karfiol | Cheddar | Buchweizen
19

Danach

Palatschinken | Hausgemachte Marillenmarmelade | Rum
8

Gemischtes Eis | hausgemacht
9



